
 

Aperitiu del dia + primer + segon + postres: 35€                      ABRIL 2026 
preu per persona, aigua inclosa. si no vols postres, pots demanar un altre primer 

Amb maridatge natural (3 vins o 3 begudes sense alcohol): 48€ 
 
 

 

snacks i pa (no inclosos a la fórmula) 

LES NOSTRES OLIVES (gf) 3,50€ 

CROQUETES d’espinacs a la catalana amb veganesa de wasabi (gf) 2,20€ /un. 

TACO cruixent, mole vermell, remolatxes, gremolata, nibs de cacau (gf) 4,50€ /un. 

FOCACCIA CASOLANA, ricotta, avellanes, múrgoles guisades, fulles amargues 8€ 

PA DE MASSA MARE del forn PAdeKILO 3€ (mitja ració 1,50€) (gf opcional ració sencera) 

PA AMB TOMÀQUET i oli extra-verge d’arbequina eco 4€ (mitja ració 2€) (gf opcional ració sencera) 

 

primers 

Crema de NYÀMERES, naps glacejats amb amlou d’ametlla, brou de les fulles (gf) 

Flatbread a la planxa, CARXOFA Prat confitada, crema de coliflor, caramel de fulles de carxofa 

Flam de CELERI fumat, sopa de pastanaga, pakora de fulles, caramel de pells, sal d’avellanes i cafè (gf) 

SALTAT verd de temporada, crema de polenta, caramel de miso i el nostre garum (gf) 

CALÇOTS escalivats, romesco de codony, terra d’olives Kalamata, gel d’aranja (gf opcional) 

 

segons 
ARRÒS de Pals cremós amb espàrrecs, gírgoles, llimona confitada (gf) 

Gnocchi de MONIATO, maitake a la planxa, mongetes del ganxet, petals de ceba, mostassa i salsa de miso (gf) 

COL ARRISSADA glasejada, bolonyesa de tempeh d’ametlles, crema de fajol, perles de vinagre casolà (gf) 

Guisat de COLIRAVE, cavolo nero i cigrons, mostassa, pell de mandarina, picada (gf opcional) 

FIDEUÀ integral amb kalettes i veganesa de cúguls  

 

postres 
Flam de MISO d’arròs del delta, crema i xip de XIRIVIA, terra de shitake (gf opcional) 

Gelat de LLORER i xocolata blanca, galeta, caramel i sal de llimona (gf) 

TRUFES al wasabi, terra de xocolata, caramel salat (3 un.) (gf) 

Oda a l’OLI EXTRA VERGE d’OLIVA (pa de pessic, gelat i emulsió), xocolata, avellanes 

 
La nostra cuina vegetal segueix el ritme de la natura, s'alimenta de biodiversitat i prioritza els productes cultivats 

responsablement als horts locals. Fem compost, en vols una bossa? 


